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Tortellini Ιταλίας UNIPASTA 4gr

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου, παστεριωμένο 
μείγμα αυγών σε ποσοστό 20% επί του σιμιγδαλιού και γέμιση.
Κλασσικές Διαθέσιµες γεµίσεις: με Κρέας, 
με Prosciutto Crudo, με Τυριά.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 4gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 120gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 162gr (+35%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 3 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 3kg / 480kg

Tortelloni Ιταλίας UNIPASTA 6gr

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου, παστεριωμένο 
μείγμα αυγών σε ποσοστό 20% επί του σιμιγδαλιού και γέμιση.
Κλασσικές Διαθέσιµες γεµίσεις: με Ρικότα και Σπανάκι, 
με Μανιτάρι, με Κρέας, με Τυριά.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 6gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 120gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 162gr (+35%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 4 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 3kg / 480kg

Giganti Ιταλίας UNIPASTA 28gr 

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου, παστεριωμένο 
μείγμα αυγών σε ποσοστό 20% επί του σιμιγδαλιού και γέμιση.
Κλασσικές Διαθέσιµες γεµίσεις: με Ρικότα και Σπανάκι, 
με Σολωμό, με Μανιτάρι, με Σπαράγγια, με Οστρακοειδή, με Γαρίδα.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 28gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 135gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 180gr (+35%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 7 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 3kg / 480kg
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Cupole Ιταλίας UNIPASTA 4gr 

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου, παστεριωμένο 
μείγμα αυγών σε ποσοστό 20% επί του σιμιγδαλιού και γέμιση.
Κλασσικές Διαθέσιµες γεµίσεις: με Τυριά, με Μαύρη Τρούφα, 
με Μοτσαρέλα και Τομάτα.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 4gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 120gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 162gr (+35%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 3 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 3kg / 480kg

Panzotti (Lunette) Ιταλίας                                   
UNIPASTA 25gr 

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου, παστεριωμένο 
μείγμα αυγών σε ποσοστό 20% επί του σιμιγδαλιού και γέμιση.
Κλασσικές Διαθέσιµες γεµίσεις: με Μανιτάρι, με Τυριά, 
με Οστρακοειδή, με Σολωμό, με Κρέμα Τυριού και Λεμόνι.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 25gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 110gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 138gr (+25%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 6 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18°C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 3kg / 480kg

Casarecci (Panzerotti) Ιταλίας                                                                                                            
UNIPASTA 12gr 

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου, παστεριωμένο 
μείγμα αυγών σε ποσοστό 20% επί του σιμιγδαλιού και γέμιση.
Κλασσικές Διαθέσιµες γεµίσεις: με Ρικότα και Σπανάκι, 
με Σολωμό, με Μανιτάρι.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 12gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 120gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 162gr (+35%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 4 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 3kg / 480kg
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Fagotti (Fiocchi) Ιταλίας                                                                                                                                         
UNIPASTA 12gr 

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου, παστεριωμένο 
μείγμα αυγών σε ποσοστό 20% επί του σιμιγδαλιού και γέμιση.
Κλασσικές Διαθέσιµες γεµίσεις: με Τυρί και Αχλάδι, 
με Μαύρη Τρούφα, με Αγγινάρα, με Prosciutto Crudo, 
με Μοτσαρέλα και Τομάτα, με Γκοργκοντζόλα DOP και Καρύδια.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 12gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 110gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 148gr (+35%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 5 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 3kg / 480kg

Ravioli Ιταλίας UNIPASTA 4gr

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου, παστεριωμένο 
μείγμα αυγών σε ποσοστό 20% επί του σιμιγδαλιού και γέμιση.
Κλασσικές Διαθέσιµες γεµίσεις: με Ρικότα και Σπανάκι, 
με Σολωμό, με Μανιτάρι, με Τυριά, με Αγγινάρα, με Κρέας.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 4gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 120gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 162gr (+35%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 4 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 3kg / 480kg

Tortelli Ιταλίας UNIPASTA 13,5gr 

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου, παστεριωμένο 
μείγμα αυγών σε ποσοστό 20% επί του σιμιγδαλιού και γέμιση.
Κλασσικές Διαθέσιµες γεµίσεις: με Ρικότα και Σπανάκι, 
με Μανιτάρια, με Κολοκύθα, με Αγγινάρα, με Σπαράγγια, με Σολωμό, 
με Οστρακοειδή, με 4 Τυριά, με Μαύρη Τρούφα, με Μοσχαρίσιο Κρέας. 
Μέσο βάρος τεµαχίου: 13,5gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 120gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 162gr (+35%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 5 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 3kg / 480kg
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Raviolacci Ιταλίας UNIPASTA 43gr 

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου, παστεριωμένο 
μείγμα αυγών σε ποσοστό 20% επί του σιμιγδαλιού και γέμιση.
Κλασσικές Διαθέσιµες γεµίσεις: με Ρικότα και Σπανάκι, 
με Μανιτάρι, με Σπαράγγια, με Τυριά, με Λαβράκι και Γαρίδα.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 43gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 120gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 150gr (+25%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 7 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 3kg / 480kg

Ρίχνετε τα ζυμαρικά, ενώ είναι ακόμα κατεψυγμένα (χωρίς απόψυξη), σε 
αλατισμένο βραστό νερό ή ζωμό. Η αναλογία ζυμαρικών / αλατιού προς νερό 
είναι για 100 g ζυμαρικών, 20 g αλάτι σε 1 λίτρο νερού. 

Αυξήστε την θερμοκρασία βρασμού και αφήστε να μαγειρευτούν 
για 1 έως 9 λεπτά, ανάλογα με το μέγεθος και την ποσότητα των ζυμαρικών. 

Αδειάστε και στραγγίξτε προσεχτικά τα ζυμαρικά. 

Ρίξτε τα ζυμαρικά σε ένα προθερμασμένο τηγάνι, προσθέστε την αγαπημένη σας 
σάλτσα και σοτάρετε στιγμιαία για λίγα δευτερόλεπτα, μέχρι να αναμιχθούν καλά. 

Σερβίρετε αμέσως σε προθερμασμένο πιάτο και απολαύστε.

18
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Garganelli Romagnoli Ιταλίας                                                                                                     
UNIPASTA 2gr 

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου 
και παστεριωμένο μείγμα αυγών σε ποσοστό 20% επί του σιμιγδαλιού.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 2gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 100gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 150gr (+50%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 5 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 3kg / 480kg

Gramigna Paglia e Fieno Ιταλίας                                    
UNIPASTA 1gr 

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου 
και παστεριωμένο μείγμα αυγών σε ποσοστό 20% επί του σιμιγδαλιού.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 1gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 100gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 150gr (+50%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 2 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 3kg / 480kg

Rigatoni Ιταλίας UNIPASTA 4gr 

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου 
και παστεριωμένο μείγμα αυγών σε ποσοστό 20% επί του σιμιγδαλιού.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 4gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 100gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 155gr (+55%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 3 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 2,5kg / 400kg
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Strozzapreti Ιταλίας                                                                                                                           
UNIPASTA 3,5gr

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου και 
παστεριωμένο μείγμα αυγών σε ποσοστό 20% επί του σιμιγδαλιού.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 3,5gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 110gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 176gr (+60%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 3 λεπτά 
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 3kg / 480kg

Maccheroncini al Torchio Ιταλίας                                                                                                     
UNIPASTA 1gr

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου και 
παστεριωμένο μείγμα αυγών σε ποσοστό 20% επί του σιμιγδαλιού.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 1gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 100gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 155gr (+55%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 3 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18ο C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 3kg / 480kg

Paccheri Ιταλίας UNIPASTA 10gr

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 10gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 100gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 160gr (+60%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 3 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18ο C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 2kg / 320kg
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Trofiette (Strigoli) Ιταλίας                                                                                                             
UNIPASTA 1gr 

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 1gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 120gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 174gr (+45%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 3 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 3kg / 480kg

Orecchiette Ιταλίας UNIPASTA 1gr

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 1gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 120gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 192gr (+60%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 3 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18°C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 3kg / 480kg

Stringoloni al Ferretto Ιταλίας                                                                                                     
UNIPASTA 3gr 

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 3gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 110gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 176gr (+60%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 3 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 2,5kg / 400kg
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Sfoglia για Λαζάνια Ιταλίας                                                                                                                           
UNIPASTA 2kg

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου, 
αλεύρι μαλακού σίτου, παστεριωμένο μείγμα αυγών και νερό.
Διαθέσιµη και με Σπανάκι.
Μέσο βάρος ανά φύλλο: 182gr 
Φύλλα ανά συσκευασία: 11
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Τεµάχιο ανά Κιβώτιο/Παλέτα 5 / 84
Καθ. Βάρος Τεµαχίου/Κιβωτίου/Παλέτας 2kg / 10kg / 840kg

Pappardelle Ιταλίας UNIPASTA 40gr

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου και 
παστεριωμένο μείγμα αυγών σε ποσοστό 23% επί του σιμιγδαλιού.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 40gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 100gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 180gr (+80%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 3 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 2kg / 320kg

Spaghetti alla Chitarra Ιταλίας                                                                                                    
UNIPASTA 70gr

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου και 
παστεριωμένο μείγμα αυγών σε ποσοστό 23% επί του σιμιγδαλιού.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 70gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 120gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 192gr (+60%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 5 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 2kg / 320kg

18
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Tagliatelle Ιταλίας UNIPASTA 40gr

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου 
και παστεριωμένο μείγμα αυγών σε ποσοστό 21% επί του σιμιγδαλιού.
Διαθέσιµες και με Σπανάκι και με Τομάτα
Μέσο βάρος τεµαχίου: 40gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 100gr-120gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 180gr (+80%) – 192gr (+60%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 3 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 2kg / 320kg

Tagliolini Ιταλίας UNIPASTA 40gr

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από 100% ιταλικό σιμιγδάλι σκληρού σίτου και 
παστεριωμένο μείγμα αυγών σε ποσοστό 21% επί του σιμιγδαλιού.
Διαθέσιµο με Μελάνι Σουπιάς, με Σπανάκι και με Τομάτα. 
Μέσο βάρος τεµαχίου: 40gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 120gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 192gr (+60%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 2 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Κιβώτιο/Παλέτα 1 / 160
Καθ. Βάρος Κιβωτίου/Παλέτας 2kg / 320kg

Gnocchi Πατάτας Ιταλίας                                                                                                                
UNIPASTA 3,5gr 

Κωδικός Προϊόντος 19-07-XXX
Παράγεται από πουρέ πατάτας 76%, Αλεύρι μαλακού σίτου, 
Ρυζάλευρο και Καλαμποκάλευρο.
Διαθέσιµο και με Σπανάκι.
Μέσο βάρος τεµαχίου: 3,5gr
Προτεινόµενο βάρος ανά µερίδα: 180gr
Μέσο βάρος µερίδας µετά τον βρασµό: 216gr (+20%)
Προτεινόµενος χρόνος βρασµού: 2 λεπτά
Διατηρησιµότητα 18 μήνες από παραγωγής στους -18° C
Συσκευασία Τεµάχιο ανά Κιβώτιο/Παλέτα 5 / 160
Καθ. Βάρος Τεµαχίου/Κιβωτίου/Παλέτας 1kg / 5kg / 800kg

18

18

18
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Η UNIPASTA srl ιδρύθηκε το 2004 και εξειδικεύεται στην παραγωγή 

φρέσκοκατεψυγμένων ζυμαρικών (απλών, κοφτών και γεμιστών). Συνδυάζοντας 

τις παραδοσιακές ιταλικές συνταγές παρασκευής ζυμαρικών και τις σύγχρονες 

τεχνολογικά μεθόδους παραγωγής, η UNIPASTA srl έχει αναδειχθεί σε μία από 

τις μεγαλύτερες παραγωγούς εταιρίες φρεσκοκατεψυγμένων ζυμαρικών στην 

Ιταλία με εξαγωγική δραστηριότητα στην Αμερική, την Ευρώπη και την Ασία.

Το συγκριτικό πλεονέκτημα της έναντι των ανταγωνιστών της πηγάζει από τη χρήση 

100% ιταλικών αλεύρων, το υψηλό ποσοστό αυγού (6-8 αυγά ανά κιλό αλευριού), 

την επιλογή αποκλειστικά φρέσκων (μη αφυδατωμένων) ή όπου δεν είναι δυνατό 

κατεψυγμένων πρώτων υλών υψηλής ποιότητας από αναγνωρισμένους Ιταλούς 

παραγωγούς και την εξαιρετική παραγωγική της ευελιξία που της επιτρέπει να 

προσφέρει κυριολεκτικά φρέσκοκατεψυγμένο ζυμαρικό.

Χάρη στην μέθοδο παστερίωσης με ατμό στην κατάλληλη θερμοκρασία και τη 

μηχανική σπειροειδή κατάψυξη στους -40° C στον πυρήνα του προϊόντος κατά την 

παραγωγή, η UNIPASTA εγγυάται ότι τα προϊόντα της διατηρούν εξ ολοκλήρου την 

υψηλή τους ποιότητα και αναλλοίωτη την χαρακτηριστική γεύση τους για 18 μήνες.

Η έμφαση στις φρέσκες πρώτες ύλες παραγωγής και η ιδιαίτερη φροντίδα 

και επαγγελματισμός των Pastai της UNIPASTA εγγυώνται προϊόντα μέγιστης 

συνοχής και σωστής υγρασίας, διατηρώντας αναλλοίωτα το χρώμα, την υφή, την 

τραχύτητα και την ιδιαίτερη γεύση των ζυμαρικών.

Μοναδικά και αµίµητα 
φρεσκοκατεψυγµένα ιταλικά ζυµαρικά
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ΑΦΟΙ Γ. ΚΟΥΡΗ Α.Ε.Β.Ε. 
Εισαγωγική & Εμπορική Τροφίμων

Θέση Πάτημα
196 00 Μάνδρα Αττικής, Τ.Θ. 37 
T: 210 555 9991-4, F: 210 555 9998
E: info@couris.gr,   www.couris.gr


